Sacré-Coeur

Entrées
Ceviche de maigre aux agrumes et grenade e 26.-/ 36.-
Radis croquant, leche de tigre.
Velouté de butternut aux éclats de marrons 21.-
Emulsion légéere au parmesan, lard crispy.
CEuf parfait, créeme de topinambours, huile de truffe noire ......ccccocvevee e, 24.-
Noix torréfiées, saladine d’herbes fraiches.
Carpaccio de betteraves colorées e ———— 23.-

Vinaigrette a I'huile de noix, ricotta fouettée, amandes torréfiées, cresson.

Foie gras aux figues et pain d’épices 32.-
Réduction de porto et toasts briochés.

Plats
Filet de boeuf grillé, jus au poivre de Timut e 46.-
Ecrasé de pommes de terre aux noisettes, carottes et panais rotis.
Magret de canard roti 40.-
Pressé de pommes de terre, mousseline de potimarron et jus corsé au miel.
Ballotine de volaille fermiere farcie aux herbes 39.-
Risotto crémeux au parmesan et pleurotes.
Gnocchis artisanaux poélés, creme de courge et SAUGE  vvevviiieeeeiriieeeesiniiieeee s 34.-
Pécorino affiné et éclats de chataignes.
Filet de bar r6ti, sauce aux agrumes d’automne 42 .-

Purée de céleri et légumes glacés.

Pour les adeptes

Burger de L'Olivier par le chef Olivier e, 29.-

Bun maison a I'huile d'olive et graines de courge, oignons confits, steak haché et lard grillé de notre boucher Gilles,
raclette fondante, salade, pleurotes et sauce paprika fumée.

Nous vous renseignons volontiers sur la liste des allergénes.
Prix en francs suisses, TVA 8.1% incluse.

SUIVEZ-NOUS SUR LES RESEAUX @OLIVIERSACRECOEUR



